
BUSINESS LUNCH 
BUSINESS LUNCH 

Un buen punto y final o... seguido a un día intenso de trabajo. Nuestros 

business lunch son ideales para hacer un corte en la jornada laboral y 

continuar con fuerzas en el resto de la tarde. 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Business Lunch 
 

 
Dips crudités (zanahoria, apio, pimiento rojo y verde, 

brócoli, calabacín, tomate cherry) con salsa “tzatzit”, de 

yogur, finas hierbas, etc. 

 

Bandeja de Queso Manchego con picos de Jerez  y 

aceitunas 

 

Surtido variado de sándwiches (integral de salmón y 

queso al eneldo, pavo y manzana fresca, cangrejo y 

aceitunas, pollo y nueces, pollo al curry) 

 

Mini-chapatas (butifarra con tomate, sobrasada, brie con 

cebolla caramelizada, pan tumaca, pollo escabechado, 

solomillo ibérico con salsa de mostaza, etc.) 

 

Croquetitas variadas (boletus, bacalao y cilantro, 

morcilla, etc.) 

 

Tortilla española recién hecha 

 

Quiche (Lorraine, puerro y gambas,…) 

 

 

Precio por persona: 25 €/persona  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
Special Lunch 

 

 
Dips crudités (zanahoria, apio, pimiento rojo y verde, 

brócoli, calabacín, tomate cherry) con salsa con salsa 

“tzatzit”, de yogur, finas hierbas, etc (*) 

 

Bandeja de quesos (Manchego, Roncal, Emmental, 

Parmesano) con crackers 

 

Bandeja de Jamón ibérico con surtido de picos de 

Jerez  

 

Surtido variado de sándwiches (integral de salmón y 

queso al eneldo, pavo y manzana fresca, cangrejo y 

aceitunas, pollo y nueces, pollo al curry) 

 

Mini-chapatas (butifarra con tomate, sobrasada, brie 

con cebolla caramelizada, pan tumaca, pollo 

escabechado, solomillo ibérico con salsa de mostaza, 

etc.) 

 

Croquetitas variadas (boletus, bacalao y cilantro, 

morcilla, etc.) 

 

Tortilla española recién hecha 

 

Coca de verduras o tarta salada a elegir 

 

Brochetas de fruta de temporada 

 

Precio por persona: 30 €/persona 

 
(*) Se puede sustituir por ensalada verde en pack individual o 

por la crema del día. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Supreme Lunch 
 

 
Ensaladas variadas o Crema a elegir de nuestra carta de Ensaladas 

y Cremas. (Servida en pack individual) 

 

Bandeja de quesos (Manchego, Roncal, Emmental, Parmesano) 

con crackers 

 

Bandeja de Jamón ibérico con surtido de picos de Jerez  

 

Surtido de Canapés (salmón con gajito de limón, bocatines de 

anchoa, caviar, remolacha con mayonesa, queso azul, queso con 

nueces, tapenade con crema de pimiento, tartaletas,..) 

 

Mini-chapatas (butifarra con tomate, sobrasada, brie con cebolla 

caramelizada, pan tumaca, pollo escabechado, solomillo ibérico 

con salsa de mostaza) 

 

Surtido variado de sándwiches (integral de salmón y queso al 

eneldo, pavo y manzana fresca, cangrejo y aceitunas, pollo y 

nueces, pollo al curry) 

 

Croquetitas variadas (boletus, bacalao y cilantro, morcilla, etc.) 

 

Tortilla española recién hecha 

 

Coca de verduras, quiche variadas o tarta salada a elegir 

 

Brochetas de fruta de temporada 

 

Rocas crujientes de chocolate y cereales 

 

 

 

Precio por persona: 35 €/persona  

 



 

Mesa de Temporada - Catering 

 

www.mesadetemporada.com 

Teléfonos: 629528498 - 646918351 

mesadetemporada@gmail.com 

Otros Servicios:  

 

- Bebida (cervezas, refrescos, agua, etc.): 1,5 €/bebida 

- Botellas de vino blanco o tinto: consultar precios 

- Otras bebidas (vinos específicos, licores) consultar precios 

- Set de servicio plástico (Platito, tenedor, cuchara y cuchillo, vaso y servilleta): 1,5 €/servicio 

- Menaje loza: desde 5 €/servicio. Consultar modelos y precios. 

- Café: 2,5 €/persona 

- Menaje Café: 1,5 €/persona 

- Mesas redondas y rectangulares: 20- 30 €/ud según medidas. 

- Decoración mesas: desde 30 €/centro según tamaños 

- Mantel blanco algodón: 15 €. Otros colores consultar precios. 

- Servilletas blancas: 1 €/ud Otros colores consultar precios. 

- Silla tapizada: 2 €/ud. Otras sillas (forja, etc.) consultar precios. 

- Funda Silla: 3 €/ud 

- Lazo Silla: 1 €/ud 

- Servicio de camareros en Madrid capital: se facturará un mínimo de 4 horas por camarero 

a razón de 90 €/camarero y servicio. Cada hora extra adicional 25 €/camarero. Servicio de 

camarero fuera de Madrid consultar precios. 

- Servicio montaje y preparación del pedido (apertura de bandejas, colocación, retirada 

de cajas, termos, etc.): 30 €/servicio 

- Servicio antes de las 9 a.m. 30 €/servicio en Madrid Capital. Otras localidades consultar. 

 

Condiciones de Contratación: 

 

- Se requiere realizar el pedido con un mínimo de 24 horas de antelación. 

- Pedido mínimo de Bandejas: 120 euros. 

- Los precios incluyen el transporte en Madrid capital. Otras localidades consultar. 

- Anulaciones del servicio con menos de 24 horas en días laborables se cobrará  

íntegramente el pedido realizado. 

- Anulaciones del servicio comprendidas entre las 48 horas y 24 horas anteriores a la entrega 

del  servicio, se cobrará el 50% del pedido depositado como fianza al realizar la reserva. 

-  Las anulaciones se realizarán por teléfono y/o e-mail con confirmación de vuelta. No se 

aceptan anulaciones por fax o buzón de voz. 

- A la reserva de la fecha elegida, se realizará un pago anticipado del 50%  del pedido. 

- Los precios no incluyen el 8% de IVA o el 18% IVA en el caso de menaje y servicios. 

 

Se recomienda solicitar presupuesto a medida en cada caso. Consúltenos y le ayudaremos a 

realizarlo a su medida. 

 

Precios y condiciones  vigentes a partir de 1 de Nov 2011. Esta tarifa anula todas las anteriores de 

Business Lunch. 

 

 


